Doradca

smaku
Placki z pieczarkami
KOPER
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI

ziemniaki 2 kg
cebula 3 sztuki
maka 2 szklanki
jajko 1 sztuka
sol, pieprz do smaku
Gatka muszkatotowa cata Prymat
pieczarki 250 gram
natka pietruszki 1 peczek
olej do smazenia
masto 2 tyzki
jogurt naturalny 150 gesty

Papryka stodka mielona Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki po obraniu zetrze¢ na grubej, buraczanej tarce, 2 cebule zetrze¢ najdrobniejszej tarce na
miazge. Doda¢ make, jajko, sél, pieprz i Swiezo startg gatke, wszystko razem wymieszac i smazy¢
placki Sredniej wielkosci na patelni z olejem. Po usmazeniu odsaczy¢ na papierowym reczniku

Do rondelka na tyzke oleju wsypa¢ pokrojong w drobng kostke cebulke, zeszkli¢ jg i doprawi¢ solg i
pieprzem. wsypac pokrojone w koske pieczarki, doda¢ masto i smazy¢ wsypujac posiekang natke
pietruszki.

Doprawi¢ pieprzem- powinno by¢ dos¢ ostre.

Usmazone placki wtozy¢ do rondelka z pieczarkami- wtedy fajnie przejdg swoimi smakami.

Nakfadac na talerze- placki, na wierzch pieczarki, pola¢ jogurtem naturalnym i posypac stodka papryka.



