
Makaron na słodko

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

makaron rurki 50 dag

śmietana 100 ml

cukier waniliowy 16 g

cukier 5 łyżek

twarożek 50 (śmietankowy)

jabłka 30 smażone

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Twarożek zmiksować ze śmietaną, cukrem, cukrem waniliowym i usmażonymi jabłkami (lub
musem jabłkowym). Wymieszać z ugotowanym w osolonej wodzie i przestudzonym makaronem.
Przełożyć do małej brytfanny lub naczynia żaroodpornego i wstawić na 20 minut do piekarnika
nagrzanego do temperatury 200 stopni. Podawać na ciepło.


