Doradca
smaku

Wielkanoc: Warzywne jajka faszerowane
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15 MIN 3-4

SKEADNIKI

Lista sktadnikéow
jajko 12 szt.
oliwki czarne

oliwki zielone

1 farsz

majonez 1 tyzka
z6ttko jajek 4 szt
passata pomidorowa 2 tyzki

Papryka stodka mielona Prymat

Sdl ziotowa jodowana Prymat

2 farsz

szczypiorek 3 tyzki
z6ttko jajek 4 szt
Musztarda delikatesowa Prymat 1 tyzka

Pieprz biaty mielony Prymat

kapary cate Smak 1 tyzka
3 farsz
serek Smietankowy 2 tyzki

rzodkiewki 3 szt.



Natka pietruszki suszona Prymat

Bazylia suszona Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Przygotowac sktadniki. Jaja na baze ugotowac na twardo. Nastepnie obrad, przekroi¢
na pét, usunac z potéwek zoéttka i odtozyc.

Przygotowac | farsz: passate wymiesza¢ z majonezem i dodac rozgniecione zéttka,
doprawiajac do smaku papryka i sola.

Przygotowac Il farsz: kapary posieka¢ w drobng kostke, potaczy¢ i wymieszac z
z6ttkami, dodac szczypior, musztarde i pieprz do smaku.

Przygotowac Ill farsz: rzodkiewki umy¢, posiekaé w drobng kosteczke, wymieszac z
serkiem dodajac do smaku natke pietruszki i bazylie.

Kazde z nadzienia wtozy¢ do rekawa i wyciska¢ paste na potéwki jajek. Udekorowac.



