Doradca
smaku

Wielkanoc: Satatka z jajkiem, sledziami i swiezym koprem
DORADCA SMAKU
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sok z cytryny

SKEADNIKI
jaja 4 szt,
filety Sledziowe 3009
ogorek 1 dtugi
jabtko kwasne 1 szt.
ziemniak 1 szt.
oliwa 4 tyzki

1/2 cytryny

wino biate wytrawne 1/2 szklanki
Gatka muszkatotowa mielona Prymat

sol

Pieprz biaty mielony Prymat

Musztarda sarepska Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaka i jaja ugotowac na twardo. Jabtko i ogérka umy¢, obrac i pokroi¢ w kostke wraz z
ugotowanym ziemniakiem. Jajka pokroi¢ w plastry, a Sledzia na cienkie paseczki. Koperek drobno
posiekad. Wszystkie sktadniki przetozy¢ do miseczki i delikatnie potgczy¢. Wierzch polaé sosem -
wymieszac oliwe z sokiem i winem, dodac¢ 4 tyzki musztardy i doprawia¢ do smaku przyprawami.
Ponownie delikatnie wymieszad i obficie posypac swiezo posiekanym koprem.



