Doradca
smaku

KREM TORTOWY

DANUSIA19671

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKtADNIKI
mleko gotowane gorace 1 szkl
masto extra 1 kost
Masto roslinne w kostce 1 kost

olejek Smietankowy

cukier puder 1 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagotowac mleko, masto extra utrze¢ z mastem roslinnym na puszystag mase.

Do masta dodawad stopniowo po tyzce gorgcego mleka i tyzce cukru pudru, az do wyczerpania
mleka i cukru ciggle mieszajac.

Miksuje sie robotem, czym dtuzej sie ubija, tym puszysta jest masa.

Do masy dodac olejku $mietankowego.

Gotowa masag przektadac tort.



