
Napoleonki

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

masło roślinne 1 kost

cukier 1 szkl

mleko 1 l

krakersy 2 paczki

mąka ziemniaczana 2 łyżki

mąka pszenna 2 łyżki

budyń śmietankowy 1 opak

cukier waniliowy 1 opak

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jajka zmiksować z cukrem, cukrem waniliowym dodać obie mąki wymieszać.
Zagotować mleko z masłem, zestawić z ognia, dodać masę jajeczną wymieszać dokładnie i
postawić na ogniu i zagotować.
Na blachę położyć folię, na folię krakersy i na nie wyłożyć gorący krem, przykryć krakersami.


