Doradca

smaku
Omlet ziemniaczany
MISIA53
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

5 dkg sera np. goudy 2 czerwone cebule 2 lyzki oliwy

bekon 10 dag
ziemniaki 1,2 kg
jajko 3 szt

mleko 200 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bekon pokroi¢ w paseczki, wysmazy¢ na chrupko. Skwarki zdjg¢ z patelni i odlozy¢. Obrane
ziemniaki pokroi¢ w cienke plasterki, cebule pokroi¢ w krazki.Do ttuszczu z bekonu dodac¢ olej,
rozgrzac , wrzucic¢ plasterki ziemniakéw i smazy¢ kilka minut na Srednim ogniu odwracajac je ,by
sie rownomiernie usmazyly.Oprdszy¢ je solg i pieprzem , dodad cebule i $Smazy¢ jeszcze wszystko
razem ciggle mieszajac. Zotty ser pokroi¢ w drobna kostke, jajka wymiesza¢ z mlekiem
przyprawiajac na pikantnie solg i pieprzem.Na podsmazonych ziemniakach i cebuli roztozy¢
skwarki z bekonu i pokrojony zétty ser i na to wylac jajka z mlekiem. Patelnie przykry¢,pozostawic
na malym ogniu na ok 30 min. az omlet sie zetnie i gotowe! Ja $maze porcjami na mniejszej patelni
i wtedy krécej 8-10 min.



