
Pulchne racuszki na maślance

AGNIESZKA_B

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

maślanki naturalnej 1/2 l

mąki pszennej 40 dag

jajek 3 szt.

Soda oczyszczona Prymat 1,5 łyzeczki

cynamonu 1 łyzeczka

cukru pudru 7 dag

nektarynek 3 szt.

olej do smażenia

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę przesiać. Maślankę rozmącić starannie z żółtkami i mąką. Ucierać na gładką, pulchną masę.
Dodać sodę, cukier puder, obrane i pokrojone w kostkę nektarynki oraz cynamon. Na samym
końcu dodać pianę ubitą z białek i połączyć składniki.

Racuszki kłaść łyżką na rozgrzany olej i smażyć z obu stron na złoty kolor.


