
ciasto z moreli

ANNA216

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

morele z puszki 850 ml

masło 15 dag

cukier 25 dag

cukier waniiowy 1 op.

mąka ziemniaczna 5 dag

mąka pszenna 50 dag

prosze do pieczenia 1 op.

cukier puder 2 lyzeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Morele osączyc z zalewy.pokroic w kostke.Maslo utrzec z cukrem,cukrem waniliowym ,i szczypta
soli .Wbijac po jednym jajku.Wmieszac make ziemiaczana,maslankę,aromat migdalowy.Odłozyc 2
łyzki maki pszennej,Resztę przesiac z proszkiem do pieczenia i malymi porcjami wsypywac do
ucieranej masy.Morele oproszyc maka.Połączyc z ciastem.Forme posmarowac tluszczem .Piec w
temp.175st.przez godzine.i 15minut.


