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BISZKOPT.

Ubijamy biatka z cukrem na sztywno.

Gdy piana jest ubita dodajemy po jednym zéttku.

Na koniec dajemy przesiang make z proszkiem do pieczenia, delikatnie mieszajac.

Pieczemy w 170 stop.C 20 minut.

MASA.

Smietane na wolnym ogniu zagotowujemy z okoto 0,5 szkl cukru.

Po zagotowaniu Smietany zestawiamy jg z ognia i wsypujemy do niej zelatyne energicznie
mieszajac by nie zrobity sie krupy, mieszamy az sie rozpusci zelatyna.

Jeden kubek jogurtu+$mietana dobrze wymieszac.

Drugi kubek jogurtu+galaretka cytrynowa rozpuszczona w 1 szkl gotujgcej wody, galaretka ma by¢
lekko s$cisnieta aby dodac jg do jogurtu, wymieszad.

Galaretki truskawkowe zrobi¢ wedtug przepisu na opakowaniu.

Mase Smietanowg dziele na dwie czesci, do jednej czesci dodaje kakao mieszam dobrze.
1-biszkopt

2-masa kakaowa

3-masa z galaretka cytrynowa

4-na mase wytozy¢ potowe truskawek pokrojonych w talarki i potozy¢ czes¢ rodzynek.
5-masa $mietanowa

6-druga galaretka cytrynowa ma by¢ przygotowana wedtug przepisu jak jest na opakowaniu.
Dobrze Scietg galaretke kroje w kostke i wykltadam na mase Smietanowg do tego dodaje reszte
rodzynek, truskawki i zalewam to truskawkowga galaretka.

Wstawiam do loddwki na 5 godzin.

Robie ten placek na duzej brytfannie.



