Doradca
smaku

Ciasto czekoladowe z cukinia

BERNIKA

— CZAS ILOSC
o PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
masto 115 g miekkiego
cukier 25049

1 tyzeczka sody oczyszczonej

1-2 tyzeczki proszku do pieczenia

szczypta soli

jajko 2 duze

pot szklanki kwasnej gestej Smietany

maka 3009
kakao 609

2 tyzeczki kawy rozpuszczalnej

cukinia okoto 340 g)
60 g posiekanej gorzkiej czekolady

olej z pestek winogron 1/2 szklanki

olejek waniliowy kilka kropel

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Masto zmiksowad na jasng puszysta mase. Dodawac stopniowo olej i nadal miksowa¢. Doda¢
cukier, wanilie, sode, proszek do pieczenia, sél. Zmiksowac. Po kolei wbija¢ jajka nie przestajac
miksowac.

Dodawac make na przemian ze $Smietana, miksujgc. Doda¢ kakao i kawe, zmiksowad. Na koncu
doda¢ cukinie potarta na grubych oozkach i chipsy czekoladowe, wymieszac.

Blache lub tortownice o $rednicy 24 cm wytozy¢ papierem do pieczenia. Wytozy¢ do niej ciasto.
Piec w temperaturze 1602C przez okoto 35 - 45 minut (lub dtuzej, do tzw. suchego patyczka). Ja
zwigzku z tym, ze piektam w tortownicy - piektam az 60 minut. Ciasto wyja¢, ostudzi¢. Przed
podaniem pola¢ polewa czekoladowa.

Polewa czekoladowa:
*100 g gorzkiej czekolady

*40 g masta
Czekolade roztopi¢ w kapieli wodnej, doda¢ masto, wymieszac. Rozsmarowacd na ciescie.



