Doradca
smaku

0gorki z piepszem ziotowym

JUSTYNAS1
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKELADNIKI
cukru 1/2 kg
soli 4 tyzki
olej roslinny 1 szklanka
ocet 10 % 0,5 litra
Pieprz ziotowy mielony Prymat 3 opakowania
cebula 1 kg
ogorki swieze 5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ogorki umy¢ i pokroi¢ w stupki a jak sg wieksze to na pét jeszcz i wzdcic do miski cebule obrac i
pokroi¢ w pét kSiezyce pieprz wsypac posoli¢ dodac cukier olej i wszystko wymieszaé razem
pozostawi¢ na cztery godziny w tym czsie umy¢ stoiki pétlitrowe oraz zakretki a stoikéw wystarczy
13szt po uptynieciu czterech godzin wla¢ ocet i tez wymieszad wszystkie sktadniki. a nastepnie
wszystkie sktadniki po wktada¢ do stoikéw na $cisto i powstaty sok po wlewac w napetnione stoiki
ogoérkami....



