Doradca
smaku

Ogorki w zalewie musztardowe;
GOOFY9

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 5+

SKELADNIKI
ogorki gruntowe 3 kg
woda 5 szklanek
ocet 1 szklanka
cukier 1,5 szklanki
sol 1 tyzka
musztarda 5 tyzek
czoshek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0goérki obieramy, kroimy na 4 - jak na pikle.

Wktadamy do stoika ziele angielskie, lis¢ laurowy, 1/2 zabka czosnku i po kilka ziaren gorczycy.
Wktadamy pokrojone ogérki i zalewamy przygotowanga z pozostatych skfadnikéw zalewa.
Pasteryzujemy okoto 5 minut.



