Doradca

smaku
Ogorki konserwowe
ALAAA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
ogorki gruntowe dowolna ilos¢
woda 31
ocet 10 % 0,51
cukier 5 tyzek
sél 3 tyzki
Gorczyca biata cata Prymat 0,5 tyzeczki na stoik
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 listki na stoik
cebula biata 2 plastry na stoik
czosnek 4 zabki na stoik
koper todyga kawatek do stoika
ziele angielski 3 kulki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0gérki umy¢ powktadac do stoikéw dodac przyprawy . Z wody octu cukru i soli zrobi¢ zalewe
napetnic stoiki .Pasteryzowad okoto 10 min.



