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Zaczynamy od przygotowania miesa. Wszystkie sktadniki razem mieszamy, doktadnie ubijamy
rekg. Formujemy kotlety o grubosci ok. 2cm. Pamietajcie aby $rednica kotleta byta wieksza niz
butki.

Na suchej patelni najlepiej grillowej, ale na zwyktej datam rade smazymy kotlety. Ja preferuje po 3
minuty z kazdej strony na mniejszym ogniu. Gdy bedziemy smazy¢ juz drugg strone - potdzcie
plaster sera aby troche sie rozpuscit.

Przygotowany spdd butki ktadziemy na talerz. Na to dajemy po kolei liczagc od dotu:
- mieso z serem,

- plasterki ogdrka,

- cebula,

- pomidor,

Gdy juz tak utozycie lekko docisnijcie catos¢ reka aby burger sie trzymat.

Smacznego!



