Doradca

smaku
Raffaello bez pieczenia
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
wiorki kokosowe 200 g
cukier waniliowy 1 opak
masto roslinne 250 g
cukier 3/4 szkl
mleko 0,51
maka pszenna 2 tyzki

budyh waniliowy 2 tyzki
z6ttko jajek 2 szt

krakersy 2 opak

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka utrze¢ z cukrem waniliowym i 1/2 szkl cukru.

Doda¢ make,budyn i 1/2szkl mleka, zmiksowad.

Reszte mleka zagotowac z pozostatym cukrem, wla¢ zmiksowana mase.
Gotowac az zgestnieje,ostudzic.

Masto zmiksowac,dodajac po tyzce masy budyniowej.

Wsypac widrki kokosowe.

Z krakerséw i masy utozy¢ 3 warstwy ciasta.
Wierzch oprészy¢ widrkami kokosowymi.



