Doradca
smaku

Sernik z orzechami wtoskimi i polewg czekoladowg

ILONAALBERTOS
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 3 sztuki
maka 2,5 szklanki
cukier 0,5 szklanki
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
masto roslinne 20 dag
$mietana kwasna 1 tyzka
ser biaty 30 dag
twarozek 30 dag
jajko 4 szuki
cukier puder 15 dag
Smietana 100 ml
orzechy wioskie 30 dag
polewa czekoladowa 2 opakowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, cukru, zéttek, masta, proszku do pieczenia i kwasnej Smietany nalezy zagnie$¢ kruche
ciasto. Gdy bedzie jednolite wylepiamy nim blaszke i wstawiamy do lodéwki na 30 minut. Nastepnie
naktuwamy widelcem i podpiekamy delikatnie w temp. 200 stopni.

Twarozek taczymy z serem biatym, $mietana, cukrem i zéttkami. Oddzielnie ubijamy piane z biatek i
faczymy jg z masg serowg delikatnie mieszajgc. Mase wyktadamy na zapieczony spdéd sernika i
pieczemy ciasto przez co najmniej 50-60 minut w temp. 180 stopni. Na wystudzonym ciescie
uktadamy potéwki lub ¢wiartki orzechéw wtoskich i zalewamy catos$¢ polewg czekoladowa.
Odstawiamy do catkowitego zastygniecia polewy.






