
Alietki

KARINA9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

25 dag białego sera tłustego

20 dag mąki pszennej

20 dag masła

cukier kryształ

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Składniki połączyć i wyrabiać ręka tak długo aż masa będzie od niej odstawiać.. Rozwałkować
ciasto na bardzo cienkie płaty.. wykrawać małym kieliszkiem księżyce i układać na blasze
wyłożonej pergaminem.. Piec w średnio gorącym piekarniku na złoty kolor.. Po wyjęciu posypać
cukrem grubokrystalicznym ;]]


