Doradca

smaku
tort mefisto
KARINA9
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORC]I
15 MIN 5+
SKEADNIKI
Biszkopt 6 szt
cukier puder 200 ¢
maka 15049
pergamin do wytozenia formy
20g masta do wysmarowania formy
Masa: Kostka masta 1 szt
jajko 2 szt
kakao La Mattina 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:

Make przesiac..

Zt6tka utrze¢ z cukrem na pulchng mase..

Z biatek ubi¢ piane i wytozy¢ na utarte zéttka..

Wsypa¢ make i lekko wymiesza¢ aby sktadniki utworzyty jednolitg mase..

Wiozy¢ cisto do wytozonej pergaminem i wysmarowanej ttuszczem tortownicy o Srednicy 21 cm. Wiozy¢
do dobrze nagrzanego piekarnika i piec w temp. 180\"C przez ok. 40 min ;]]

Masa:

Jajka ubic¢ ze szklanka cukru na parze [ pojemnik z jajkami wstawi¢ do miski z gorgca woda ] az cukier
sie rozetrze..

Kakao rozpusci¢ w 1/4 szklanki gorgcej wody i wla¢ do ubijanych jajek..

Potgczy¢ i wystudzié..

W makutrze rozetrze¢ kostke masta i stopniowo dodawa¢ mase jajecznOkakaowa cieagle mieszajac..
Biszkopt przetozy¢ dwukrotnie masa..

Proponuje udekorowa¢ bita $mietang i wieniami z konfitur ;1]






