Doradca
smaku

Kopytka ziemniaczane

RENATAZ-ET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKELADNIKI
ziemniaki ugotowane 1 kg
maka pszenna 5 tyzek
maka ziemniaczana 2 tyzki
jajko 2 szt
sél
boczek 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane ziemniaki przecisna¢ przez praske, przetozy¢ na stolnice, doda¢ make i jajka. Zagnies¢
ciasto szybko i doktadnie. Uformowac¢ wateczki o srednicy ok 2 cm. Lekko je sptaszczy¢ i pokroi¢ na
skosne kawatki. Kopytka wrzuci¢ do osolonej wody, gotowac¢ ok 4 min od wyptyniecia. Podawac z
podsmazonym boczkiem. Mozna réwniez polac je butka tarta przyrumieniona na masle.



