CHRUSTY

SKEADNIKI
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30 MIN
0,5 kg
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1
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0,5 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
5+

W MACE ZROBIC WGLEBIENIE, DODAC SKEADNIKI, ZAROBIC CIASTO O KONSYSTENC]I PLASTELINY

(NIE WYRABIAC ZA DLUGO).

WSTAWIC DO LODOWKI NA 2 GODZINY LUB DO ZAMRAZALNIKA NA PONAD 0,5 GODZINY.
WALKOWAC NA GRUBOSC TEKTURY.
DO GARNKA WLAC LYZKE OCTU | DOPIERO OLE). ZAGRZAC NA BARDZO WOLNYM OGNIU, GDYZ
BEDZIE PRYSKALO | PIEC CHRUSTY.

SMACZNEGO.



