Doradca
smaku

Najlepszy przepis na pizze! gwarantuje!

BRZOSKWINKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

maka (jak najwyzszy typ) 3 szklanki

woda letnia 1 1/3 szklanki
ser zolty mozarella 40 dag

cukier 1 tyzeczka

sol 1 tyzeczka
drozdze 2 tyzeczki
oliwa 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Olej, cukier, sél, drozdze wode letnig wktadamy do miski, mieszamy, dodajemy make. Ugniatamy
ok 7 minut, dosypujac w razie potrzeby maki. Ciasto musi bys jednak sprezyste wiec nie nalezy
przesadzac¢ w iloscig maki. Ciasto odstawiamy na 45 minut w ciepte miejsce do wyrosniecia.
Ciasto dzielimy na 2 czesci. Watkujemy na ok 0,5 cm grubosci, brzegi zawijamy do géry.
Przenosimy na blache i wstawiamy do piekarnika rozgrzanego do 220 stopni. pieczemy ok 5 minut,
by ciasto urosto. Wyjmujemy, smarujemy koncentratem, posypujemy startym serem mozzarella
naktadamy sktadniki pizzy (np. cienko pokrojony boczek lub salami) Ze sktadnikami nie nalezy
jednak przesadza¢, zbyt duza ilos¢ sktadnikéw przygniecie ciasto. Po natozeniu sktadnikéw mozna
posypac jeszcze odrobing sera. Na koniec posypac pizze przyprawg do pizzy. Catos$¢ wstawic do
piekarnika na 10 minut. Gdy ser sie stopi i tadnie podrumieni pizza jest gotowa. Tak samo zrobi¢ z
druga czescia ciasta.

To najlepsza pizza jaka kiedykolwiek jadtam.

Polecam do tego sos czosnkowy zamieszczony w innych moich przepisach.

Smacznego!



