
ZIEMNIACZANE ROGALIKI

DANUSIA19671

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

margaryna 10 dkg

mąka 30 dkg

cukier 10 dkg

jaja 2 szt

proszek do pieczenia 1 opak

marmolada 10 dkg

sól

ziemniaki ugotowane przetarte dkg

cukier puder

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki wyłożyć na stolnicę, dodać mąkę, margarynę, jaja, proszek do pieczenia, cukier, sól i
zagnieść ciasto. Dobrze wyrobione ciasto rozwałkować, wykrawać trójkąty, nakładać marmoladę,
formować rogaliki i piec na rumiano. Po ostudzeniu posypać cukrem pudrem.


