
Zupa serowa z grzankami czosnkowymi

EWELINAPAC

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

bulion na żeberkach 1 litr

ser camembert 100 gram

serek topiony śmietankowy duży 1 gram

czosnek 4 ząbki

bagietka 1 sz

ser żółty 1 (ostry)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Bulion gotujemy. Bułkę kroimy w plastry nacieramy czosnkiem i wkładamy do nagrzanego
piekarnika aż się ze złoci. Do gotującego bulionu wrzucamy po kolei rozdrobnione sery.
przyprawiamy .Podajemy z grzankami.


