Doradca

smaku
Satatka z zupek chinskich
PAULINA2157
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 54

SKEADNIKI

zupka chinska tagodna

2 opakowanie

papryka czerwona 1 szt
papryka zétta 1 szt
majonez 4 tyz
filet z indyka 40 da
curry do smaku
natka pietruszki 0,5 peka
Papryka ostra mielona Prymat do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Papryki pokroi¢ w kostke.

KROK 2 Makaron z zupek pokruszy¢ i doda¢ przyprawy. Zala¢ jak najmniejszg iloscig wody
pozostawi¢ zeby makaron wchionat wode. Do papryki doda¢ makaron z zupek.

KROK 3 Filet z indyka ugotowad¢, ostudzi¢ i pokroi¢ w kostke.
Filet doda¢ do satatki, wymieszad.

KROK 4 Wtozy¢ majonez oraz przyprawi¢ do smaku curry, papryka ostra, posiekang natka
pietruszki. Wymieszad.

KROK 5 Mozna od razu podawacd



