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SKELADNIKI
mleko 1 szklanka
masto 1/2 kostki
sol 1/2 tyzeczki
jaja 3 sztuki
cukier 1/2 szklanki
maka 4 szklanki

drozdze 1/2 kostki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Drozdze mieszamy z odrobing maki i cukru. Dodajemy 1/4 szklanki podgrzanego mleka i doktadnie
mieszamy.Przykrywamy Sciereczka i odstawiamy w ciepte miejsce az ciasto urosnie. Reszte mleka
nalezy podgrzac i dodac do niego cukier i masto.schtodzi¢ a nastepnie doda¢ make i wlac rozczyn
oraz jajka. Mase wyrobi¢ na ciasto.. Wyrobione ciasto ponownie odstawi¢ do wyrosniecia az na
godzine w dos¢ ciepte miejsce. Gdy ciasto wyrosnie rozwatkujemy je i wycinamy tréjkaty, do
$rodka wktadamy odrobine jagdd w syropie lub dzemu jagodowego. Rogaliki smarujemy mastem i
wstawiamy do piekarnika na okoto 10 minut w temperaturze 180-200 stopni.



