Doradca
smaku

Dorada w sosie Smietanowym z koperkiem

EWELINAPAC
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
Dorada 500 gram
koper swiezy do smaku
$mietana 12% 400 mililitréw
sol, pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rybe przyprawiamy obsmazamy po minucie z kazdej strony.Do rondla wlewamy $mietane
przyprawiamy dodajemy posiekany koperek chwile gotujemy. Rybe zalewamy sosem dusimy 20
minut.



