Doradca

smaku
Napoleonka na krakersach
MAGDALENA93
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
krakersow 2 paczki
mleko 1 litr
maki 1 szkl
z6ttko jajek 4 szt
maki ziemniaczanej 2 tyzki
masta 1/2 kostki
cukru 1/2 szkl
cukry wanilinowe 2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masa: 1/2 | mleka, obie maki, cukier wanilinowy oraz zéttka zmiksowac. Nastepnie zagotowac
mase z 1/2 | mleka, 1/2 kostki masta i 1/2 szkl cukru i wystudzié. Po przestudzeniu potaczy¢ obie
masy. Blache wytozy¢ krakersami, na nie mase i znéw przykry¢ krakersami. Odstawi¢, az krakersy
troche zmiekna.



