Doradca

smaku
Piers po cygansku
MARCELA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKELADNIKI
piers 1 sztuka
oliwa 2 tyzki
maka 1/2 szklanki
kukurydza 1/2 puszki
czerwona cebulka 1 sztuka
ketchup 1/2 szklanki
ziota do smaku
ogorek kiszony 2 sztuki
sol do smaku
pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

0gérki kiszone i cebulke kroimy w kosteczke. Maty pikantny ketchup wlewamy do rondelka.
Dodajemy réwniez kukurydze , ogdrki i cebulke. Dodajemy pieprz i ziota .Podgrzewamy 5 minut na
matym ogniu. Pier$ rozbijamy i obtaczamy w mace i delikatnie podsmazy¢ na dwdch tyzkach oliwy.
Piers na talerzu polewamy sosem i gotowe!



