Doradca

smaku
Kotleciki ziemniaczane
AGNIESZKA175
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
ziemniakow 10 szt
mate cebulki 2 szt
ser z6tty
olej do smazenia
jajko 2 szt

maka (tyle aby masa nie byla sucha, i dato sie formowac)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obieramy i gotujemy w lekko osolonej wodzie.Odcedzamyi studzimy.Cebule obieramy i
kroimy w kostke.Ser zétty scieramy na tarce o grubych oczkach.Ugotowane i ostudzone ziemniaki
starannie ugniatamy na gladka mase,dodajemy make i, jajka,cebulei doktadnie mieszamy.Z masy
formujemyniewielkie okragte kotleciki,lekko sptaszczamy.Na patelni rozgrzewamy olej.Kotleciki
smazymy na matym ogniu na jasnoztoty kolor.W trakcie smazenia ktadziemy na wierzch kazdego
kotlecika duza ilos¢ sera zéttego.Smazymy az ser zacznie sie topi¢.Ostroznie przewracamy na
drugg strone i smazymy na ztoto.Kotleciki mozemy podawac¢ z duszonymi warzywami.



