Doradca

smaku
Miesne babeczki
GOSIA1988
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

topatka wieprzowa 800 gram

¢wiartki z kurczaka 2

sol

Pieprz czarny mielony Prymat

Papryka ostra mielona Prymat

bazylia

Czosnek suszony Prymat

Przyprawa do wieprzowiny klasyczna Prymat

Przyprawa do kurczaka ztocista skdrka Prymat

oliwa do smarowania foremek

Lis¢ laurowy suszony Prymat kilka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z ¢wiartek odcinamy skére i usuwamy kosci, po czym mieso mielimy w maszynce do mies. topatke
réwniez mielimy i oba rodzaje mies mieszamy - wyrabiamy dodajac przyprawy: sél, pieprz, ostrg
papryke, bazylie, czosnek granulowany, przyprawe do wieprzowiny i przyprawe do kurczaka. Mate
foremki do babeczek smarujemy oliwa i naktadamy w nie mieso. Na wierzchu w kazda babeczke
miesng wktadamy po jednym liSciu laurowym. Pieczemy ok. 45 minut w temp. 180 stopni.



