Doradca

smaku
Sos holenderski
BOGUSKA1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2
SKEADNIKI

pomidory 2
bazylia s$wieza 1/2 tyzki
margaryny 125¢
z6ttko jajek 2
soku cytrynowego 2 tyzki
Smietany kremoéwki 125¢g
koncentratu pomidorowego 1 tyzeczka

szczypta cukru

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomidory sparzy¢, po usunieciu skérki pokroi¢ w ¢wiartki. Usung¢ pestki. Migzsz pokroi¢ w kostke.
Margaryne roztopic¢ i odstawi¢ do wystygniecia. Z6ttka potaczy¢ z sokiem cytrynowym, szczypta
soli i uciera¢ w cieptej kapieli, az sktadniki sie potacza. Powoli - po tyzeczce- dodawac margaryne,
nie przerywajac ucierania.

Smietane wymiesza¢ z koncentratem pomidorowym, potaczy¢ z masg zéttkowg i wymieszad.
Doda¢ pomidory.

Tak przygotowany sos doprawi¢ do smaku solg, pierzem, potem wsypac bazylie i cato$¢ delikatnie
wymieszac.



