Doradca

smaku
Domowa kietbasa
MIRAS85
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
mieso wieprzowe 7 kg
mieso wotowe bez kosci 3 kg
Sol peklowa drobnoziarnista Prymat 75 gram
sol 75 gram
Pieprz czarny mielony Prymat 4 tyzeczki
czosnek 8 gtéwek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Mieso zmieli¢ przez maszynke o Srednich oczkach.

Czosnek obra¢, przecisng¢ przez wyciskarke do czosnku. Doda¢ do miesa. Nastepnie
wsypac: sol, pieprz i wymieszad na jednolitg mase.

Miske z miesem postawi¢ w zimne miejsce na 12 godzin( najlepiej na noc).

Nastepnego dnia przy pomocy specjalnej naktadki do maszynki do miesa, napetniac
czyste jelita i zawigzywac sznurkiem.

Przygotowana kietbase nalezy uwedzi¢ w wedzarni ok. 2 godziny. Po wedzeniu, parzy¢
we wrzacej wodzie ok. 5 minut.



