Doradca

smaku
Krokiety z pieczarkami
BEATKAA153
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
nalesnikow 14 sztuk
$rednich pieczarek 25 sztuk
jajek 2 sztuki
Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki
siekanej natki pietruszki 1 tyzka
masta 2 tyzki
cebula 1 mata
pieprz, Przyprawa uniwersalna kucharek. do smaku
olej do smazenia
Butka tarta klasyczna Prymat do panierowania
jajko do panierowania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Nalesniki upiec wg wyprébowanego przepisu. Pieczarki umy¢ (jesli potrzeba obrac), drobno pokroic
i odparowad na patelni. Usmazy¢ na masle i odstawi¢ do przestygniecia. Drobno pokroi¢ cebule i
doda¢ do pieczarek razem z natka pietruszki i 2 jajkami. Doprawi¢ do smaku przyprawami. Dobrze
wymieszaé. Naktadac po duzej tyzce farszu na kazdy nalesnik i zwija¢ krokieciki. Panierowadé w
rozktéconym jajku i butce tartej. Smazy¢ na rumiano na rozgrzanym oleju.



