
ciasto drożdzowe

LINKA1312

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 0,5 kg

jajko 2 szt

cukier 7 łyzek

sól

mleko szklanka

woda letnia 3 łyzki

masło 3 lyzki

drożdże 50 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Drożdże rozcieramy tradycyjnnie dodając 3 łyżki cukru, dodajemy do nich ciepłe mleko, 3 łyżki
mąki, składniki mieszamy i zostawiamy do wyrośnięcia.
Gdy to nastąpi dodajemy mąke, lekko, jajko, masło, szczyptę soli, wodę, cukier - teraz zagniatamy
ciasto
Pozostawić do wyrośnięcia. Zagnieść i rozwałkowac po czym włożyć do foremki
Wstawić do piekarnika na około 50-60 min. w 180 stopniach. NA KONIEC POLEWAMY CZEKOLADĄ


