Doradca

smaku
Pozywna panzanella
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

pomidor 4 sztuki
ogorek 1 sztuka
cebula dymka ze szczypiorkiem 2 sztuki
oliwki 1 gars¢
ocet winny 3 tyzki
oliwa 4 tyzki
ocet balsamiczny 1 tyzka
natka pietruszki
sol, pieprz, cukier do smaku
chleb 8 kromek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Chleb pokroi¢ w grubg kostke, rozsypa¢ na blasze piekarnika i skropi¢ oliwg. Wstawi¢ do piekarnika
na ok. 20 minut. W tym czasie umy¢ pomidory i pokroi¢ je w dsemki. Ogérek pokroi¢ w kostke i
pocia¢ dymke ze szczypiorkiem. Oliwki osgczy¢ z zalewy, zas natke drobno posiekaé. Tak
przygotowane sktadniki wymiesza¢ z grzankami. Oba rodzaje octu utrze¢ z oliwg. Doprawi¢ solg i
pieprzem (ew. cukrem). Tym sosem polac satatke.



