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‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN

2 szklanki
2,5 tyzki

1 tyzeczka
0,5 kostki

2 sztuki

2 sztuki

1 litr

3 sztuki
1/3 kostki

do smaku

2 sztuki
1/2 szklanki
200 gram

1/2 kostki
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CIASTO:

Make przesiewamy na stolnice. Doktadamy margaryne. Siekamy. Doktadamy pozostate sktadniki i
energicznie zagniatamy ciasto. Ciasto watkujemy i wyktadamy nim przygotowana blaszke.

Na kruche ciasto wyktadamy delikatnie przestudzony budyn. Na budyniu rozprowadzamy warstwe
kokosowg. Catos¢ pieczemy okoto 30-40 minut w 180°C. Gdy widzimy, ze rumieni sie warstwa
kokosowa przyktadamy ciasto z géry ztotkiem i dalej pieczemy (unikniemy jej przypaleniu).
BUDYN:

Budyn gotujemy wg przepisu na opakowaniu. Stodzimy do smaku. Do gotowego wttaczamy masto.
Delikatnie przestudzony wyktadamy na ciasto kruche.

KOKOS:

Masto rozpuszczamy i studzimy. Biatka ubijamy na sztywno. Stopniowo doktadamy do nich cukier,
a nastepnie zéttka. Do puszystej masy wsypujemy kokos i wlewamy masto. Mieszamy doktadnie.
Mase wyktadamy na roztozony budyn. Pieczemy.



