
Babeczki z kokosu

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

serek homogenizowany 3 szt

śmietana 3/4 szklanki

wiórki kokosowe 15 dag

Żelatyna wieprzowa Prymat 3 łyzki

cukier 4 łyżki

owoce z puszki 5 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śmietanę z serkami zmiksować na masę, dodać kokos i cukier. Powoli wlewać do masy
rozpuszczoną żelatynę. Wymieszać, przełożyć do foremek. Wstawić do lodówki, żeby masa stężała.
Po wyjęciu na talerzyki, przybrać kawałkami owoców, np pokrojone brzoskwinie z puszki.


