Doradca

smaku
Pizza bukiet warzyw
CZARRNA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
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20 dkg

2 tyzki



curry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Mleko podgrza¢, doda¢ rozkruszone drozdze i cukier, wymiesza¢ i odstawi¢ az drozdze
zaczng pracowac. Do miski przesia¢ make, doda¢ przyprawy i mleko z drozdzami.
Wyrobié¢ na jednolite ciasto. Pod koniec wyrabiania wla¢ olej. Ciasto rozwatkowac i
wytozy¢ nim nattuszczona blaszke (25x40cm).

KROK 2 Baktazana pokroi¢ w drobng kostke i podsmazy¢. Doprawic solg i pieprzem.
Przestudzi¢ i wymieszac z przecierem pomidorowym. Cukinie pokroi¢ w kostke i
podsmazy¢ z dodatkiem curry. Pieczarki pokroi¢ i podsmazy¢ do odparowania wody.
Doprawic¢. Papryke pokroi¢ w kostke, pomidora w plasterki.

KROK 3 Na cieScie rozsmarowac sos pomidorowo-baktazanowy i wytozy¢ wszystkie sktadniki.
Wierzch posypac startym serem zéttym, pieprzem i stodka papryka. Zapiekac 40
minut w piekarniku rozgrzanym do 190 stopni. Smacznego :)



