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SKELADNIKI
pietruszka obrana 250 ¢
marchewka obrana 700 g
seler obrany 150 ¢
por umyty 140 g
sél

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie warzywa umy¢, osuszyé, pokroi¢ w cienkie paseczki.

Utozy¢ na blachach wytozonych papierem.

Wstawi¢ do cieptego piekarnika temperatura 70 stop i suszy¢, przegarniajac od czasu do czasu.
Ususzong wtoszczyzne kruszymy w rekach, dodajemy sél i doktadnie wymieszad.

Wsypac¢ do stoika lub puszki, zakreci¢, dodawac do zupy



