
Babeczki nasycone czekoladą

JASTINKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

masło lub margaryna 60 g

cukier 100 g

jajko 1 szt.

jogurt naturalny 200 g

mąka pszenna 160 g

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

czekolada gorzka 100 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło lub margarynę rozpuszczamy na małym ogniu. Do przestudzonego masła dodajemy cukier,
jajko i jogurt naturalny. Wszystkie składniki dokładnie mieszamy. Do mąki dodać proszek do
pieczenia i delikatnie wymieszać z wcześniejszą masą. Pod koniec mieszania dodać poruszoną
czekoladę. Przełożyć masę do papilotek, napełniając je do 2/3 ich wysokości. Piec przez około 25
minut w nagrzanym do temperatury 180 stopni piekarniku.


