Doradca
smaku

Swigteczny sernik na piernikowym spodzie

JADWIGA/JAGAS85

ILOSC
PORCJI

SKEADNIKI

PIERNIKOWY SPOD:

maka

cukier puder

margaryna

proszek do pieczenia
Soda oczyszczona Prymat
z6ttko jajek

kakao

Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat

SER

ser biaty

masto

cukier puder

jajko

olejek pomaranczowy
budyh waniliowy
maka krupczatka

proszek do pieczenia

WYKONCZENIE

masa toffi

CZAS
PRZYGOTOWANIA @
1H 5+

15 dag

5 dag

8 dag

1/3 tyzeczki
1/4 tyzeczki
2 sztuki

1 tyzka

1,5 tyzki

1 kg 3 x mielony
3/4 kostki
25 dag

6 sztuk

1 opakowania

1 tyzka

szczypta

3-4 tyzki



suszone sliwki kalifornijskie 200-250 gram

czekolada mleczna 1 tabliczka

mleko

1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

SPOD:

Na stolnice przesiewamy make. Robimy kopczyk. Dodajemy pozostate sktadniki
ciasta. Najpierw siekamy cato$¢, a nastepnie w rekach zagniatamy ciasto. Gotowe
wyktadamy na dno przygotowanej tortownicy.

SER:Biatka oddzielamy od zéttek.

W malakserze ucieramy masto z cukrem, dodajemy stopniowo zéttka. Miksujemy.
Nastepnie dodajemy ser. Catos¢ miksujemy, by masa byta puszysta i jednolita. Pod
koniec ucierania dodajemy make potaczong z budyniem oraz olejek pomarahczowy..
W oddzielnej misce ubijamy piane z biatek. Tak przygotowana taczymy z
przygotowang masg serowa.

Gotowy ser wylewamy to piernikowe ciasto. Sernik wstawiamy do nagrzanego
piekarnika i pieczemy ok 1 godzine w 180°C.
Upieczony sernik studzimy.

WYKONCZENIE:
Na upieczony sernik wyktadamy mase kajmakowa. Przed jej natozeniem mozemy
delikatnie Sciagnac¢ przyrumieniony wierzch ciasta.

Sliwki kroimy na mniejsze czeéci i wyktadamy na kajmak.

Czekolade tamiemy na mniejsze czesci i rozpuszczamy z dodatkiem mileka.
Rozpuszczong czekolada dekorujemy wierzch sernika, wykfadajac jg na Sliwki. Catos¢
odstawiamy do zastygniecia czekolady.



