
Cukinia w cieście

RENATAZ-ET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 2 szklanki

mleko 1,5 szklanka

woda gazowana 0,5 szklanki

żółtka z jajek 1 szt

cukinia 1 szt

sól do smaku

pieprz do smaku

olej do smażenia

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z maki, żółtka, mleka i wody zmiksować ciasto, dodając odrobinę soli.
Cukinię pokroić w talary, oprószyć solą i pieprzem. Zanurzać w przygotowanym cieście, piec z obu
stron na rumiany kolor.


