Doradca

smaku
Satatka z resztek kurczaka
RENATAZ-ET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

Kurczak pieczony 25 dag
ser z6tty 20 dag
jabtko 1 szt
papryka konserwowa 1 szt
jogurt naturalny 200 ml
ogorki konserwowe 2 szt

sol do smaku
pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Resztki miesa z pieczonego kurczaka pokroi¢ na mate kawatki. Obrac i pokroi¢ jabtko, ser w kostke
oraz papryke. Przygotowac sos: do Smietany wrzuci¢ drobno posiekane ogérki konserwowe,
doprawic solg i pieprzem. Wymiesza¢ wszystkie skfadniki sosu, zala¢ satatke i znowu doktadnie
wymieszac.



