
Buraczkowa jajecznica

CZARRNA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

botwinka 1 szt

jajko 2 szt

sól

pieprz

boczek 3-4 platerki

olej do smażenia

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Buraczka umyć, liście i łodyżki drobno pokroić, buraczka pokroić w słupki. Podsmażyć na
rozgrzanym tłuszczu. Wbić jajka, doprawić, mieszać do ścięcia. Na suchej patelni podsmażyć
boczek. Jajecznicę podawać z boczkiem i świeżym pieczywem. Smacznego :)


