Doradca
smaku

konfitura morelowo-truskawkowa z amaretto

PAULA99926
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4

SKEADNIKI

morele 1 kg

truskawki 0,5 kg

amaretto 1/4 szki
cukier 2-3 szkl
masto 1,5 tyzki
woda 0,5-1 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Morele wypestkowatam, pokroitam na mniejsze kawatki, wsadzitam do garnuszka, zasypatam
cukrem. Gdy puscity sok dodatam masto i dusitam na wolnym ogniu az sie rozpadty. Odstawitam.
Nastepnego dnia umytam truskawki, pozbawitam szyputek, przekroitam na pét (miatam duze,
deserowe) i wrzucitam do moreli. Cato$¢ gotowatam na najmniejszym ogniu, co jaki$ czas
mieszajac, do uzyskania odpowiedniej konsystencji. Na okoto 5 minut przed koricem dodatam
amaretto.

Przetozytam do wyparzonych stoikéw, zakrecitam i odstawitam do géry dnem.

Smacznego :)



