Doradca
smaku

Drozdzowe chatki i obwarzanki

LUNA19

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

mleko 0,51
drozdze swieze 2,5 dkg
maka 1 kg
cukier 2 tyzki
jajko 1 szt
z6ttko jajek 1 szt
margaryna 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mleko podgrzac .. (najlepiej na letnie) drozdze wymieszac z 1 tyzeczka cukru 1 tyzeczkg maki i 2
tyzkami mleka. Odstawi¢ do wyrosniecia. Do mleka doda¢ make (ok 0,5 szkl) wymieszaé na
rozczyn.. Jajko i zéttko ubi¢ na piane z cukrem .. Wla¢ do rozczynu ubite jajka i wyrosniete drozdze
i miekka margaryne, stopniowo dodawac¢ make i wyrabia¢ rekg. Nie musi wejs¢ caty kilogram
.Lepiej kiedy ciasto jest luzne. Miesza¢ az ciasto bedzie odstawad od reki. Uklepa¢, posypac maka i
odstawic¢ na ok pét godziny do wyrosniecia.

Z ciasta formowac chatki albo obwarzanki wedle uznania. Poczeka¢ az buteczki wyrosng
posmarowac rozmgconym biatkiem i piec w nagrzanym piekarniku ok 170 st. do 40 mim

Na kamieniu piec w temp 250 st do zrumienienia.. potem temperature zmniejszy¢ do 175 i piec w
sumie ok 35 min.



