Doradca
smaku

Ciasto z wktadka serowg i musem brzoskwiniowym

KATARZYNA59

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

Biszkopt ciemny

jajko 3 szt
cukier 1/2 szkl
maka 3/4 szkl
olej 4 tyzki
kakao 3 tyzeczki
ocet 1/2 tyzki
proszek do pieczenia 1/2 tyzki

Biszkopt jasny

jajko 3 szt
cukier 1/2 szkl
maka 1 szkl
olej 4 tyzki
ocet 1/2 tyzki
proszek do pieczenia 1/2 tyzki

Wktadka serowa

ser biaty 50 dag
jajko 5 szt
cukier puder 15 dag

cukier waniliowy 1lop



margaryna 10 dag

budyh waniliowy 2 tyzki

Masa brzoskwiniowa

brzoskwinie w puszce 1 puszka

galaretka brzoskwiniowa 20p

Masa budyniowa

mleko 500 ml
budyh waniliowy 20p
cukier 4 lyzki
masto 1 kostka
Dodatkowo

polewa czekoladowa 1op

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Biszkopt jasny: Biatka ubi¢ na sztywno. Stopniowo dodawa¢ zéttka oraz cukier. Nadal
ubijajgc dodawac olej, make, ocet oraz proszek do pieczenia. Ciasto wytozy¢ na
blaszke wytozong papierem do pieczenia. Piec 30 minut w temperaturze 170 stopni.

KROK 2 Biszkopt ciemny: Biatka ubi¢ na sztywng piane. Nie przerywajac ubijania
naprzemiennie dodawac zéttka oraz cukier. Nadal ubijajac cienkim strumykiem
wlewac olej. Stopniowo dodawa¢ make wymieszang z proszkiem do pieczenia i kakao.
Dodac ocet i wymieszac. Ciasto wytozy¢ na blaszke (wym. 24cmx24cm) wytozong
papierem do pieczenia. Piec 30 minut w temperaturze 170 stopni.

KROK 3 Wkiadka serowa: Margaryne utrze¢ z cukrem pudrem i cukrem waniliowym.
Stopniowo dodawac po jednym zéttku. Doktadnie utrze¢. Doda¢ zmielony ser oraz
budyn. Utrze¢. Biatka ubi¢ na sztywno. Doda¢ do masy serowej i delikatnie
wymieszaé. Mase wytozy¢ na blaszke wytozong papierem do pieczenia. Piec 40 minut
w temperaturze 170 stopni.

KROK 4 Masa brzoskwiniowa: Brzoskwinie razem z syropem zmiksowa¢ blenderem. Mus
przela¢ do garnka i doprowadzi¢ do wrzenia. Wsypa¢ galaretki, wymieszac i odstawi¢
do przestudzenia.

KROK 6 Masa budyniowa: Z mleka odla¢ 1/2 szklanki. Pozostate mleko zagotowa¢. W odlanym
mleku wymieszac budynie oraz cukier. Mase wla¢ do gotujacego sie mleka.
Wymiesza¢, gotowad 2 minuty. Odstawi¢ do przestudzenia. Masto utrze¢ na puszysta
mase. Stopniowo dodawac po tyzce zimnego budyniu. Utrzed.



KROK 7

Na ciemny biszkopt wytozy¢ potowe masy budyniowej, wyréwnac. Potozy¢ ciasto
serowe. Na ciescie serowym rozsmarowac druga cze$¢ masy budyniowej. Na to
wytozy¢ gestg mase brzoskwiniowa, wyréwnac. Wierzch przykry¢ biszkoptem jasnym.
Polewe czekoladowg przygotowad wedtug przepisu na opakowaniu. Gesta polewe
rozsmarowac na wierzchu ciasta. Catos¢ posypac kolorowymi peretkami.



