Doradca
smaku

Sernik z budyniem i galaretka
e

MIRA85

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKELADNIKI
Ciasto
maka pszenna 100 gram
masto 50 gram
cukier 300 gram
jajko 5 sztuk
ser biaty 750 Gram
Dodatkowo
budyn czekoladowy 2 opakowania
galaretka truskawkowa 1 opakowanie
woda 2 szklanki
mleko 3,2% 4 szklanki
czekolada mleczna 3 kostki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser zemle¢ dwukrotnie. Masto utrze¢ na puch. Dodawac kolejno: zéttka, cukier i ser. Doktadnie
potaczyc ze soba. Z biatek ubic piane. Delikatnie wymieszac jg z masg serowa. Wytozy¢ na
tortownice o $rednicy 25 cm. Piec ok. 40 minut w 180 stopniach. Ostudzi¢. Budyh ugotowac na
mleku wedle przepisu na opakowaniu. Ostudzi¢. Zimny wyktada¢ na sernik. Galaretke przyrzadzi¢
wedle przepisu na opakowaniu. Wystudzi¢. Wstawic¢ na ok. 30 minut do lodéwki, aby troche
stezata. Tezejgcg wylewad na budyni. Nastepnie wstawi¢ do lodéwki do catkowitego stezenia.



