Doradca
smaku

Ogorki marynowane z majerankiem

AGNIESZKA B
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI

ogorkow gruntowych 1kg

majeranku 4 tyzki

octu 1 szklanka
wody 2 szklanki
cukru 3/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogoérki oczysci¢, umyé, osuszyc i pokroi¢ w plastry o grubosci okoto 1,5 cm. Zasypac tyzka soli,
majerankiem, wymieszac i odstawi¢ na 1,5 godziny.

Przygotowac zalewe: zagotowac wode, ocet, cukier, gorczyce i pieprz i ziele angielskie. Gotowac
przez 3 minuty.

0gérki z majerankiem przetozy¢ do wyparzonych stoikéw, napetni¢ gorgca zalewa szczelnie
zamknac i pasteryzowaé 8 minut.



